LARCHAGO ROSADO
RIQUEZA
AROMATICAY
MUY ENVOLVENTE

BODEGAS

FAMILIA
CHAVARRI

EST. 1882

VARIEDAD:
VINIFICACION:

100% Tempranillo

Tras 12 horas de maceracion, el

vino junto con los hollejos fermenta
durante 20 dias en depdsitos de
acero inoxidable a 162C. Durante 3
meses el mosto permanecera con

la lias para potenciar su sabor y
cuerpo. Posteriormente se estabiliza
en frio y se filtra para su consecutivo
embotellado.

SITUACION: Rioja Alavesa
MUNICIPIO: Laguardia
ALTITUD: 450 m
EDAD DEL VINEDO: 75 afios
CONDUCCION: Vaso
DENSIDAD: 3.200 cepas
SUELO: Arcillo calcareo
LLUVIA/ANO: 450/550 mm
ASPECTO:

De bello color rosa-fresa salmon.

AROMA:

Destaca este vino por su gran
rigueza aromatica varietal
caracteristica del Tempranillo.
Predominan las notas de fresa y
frambuesas.

BOCA:

En boca es muy envolvente con
sabores a fresa siendo largo y
persistente. Rosado muy agradable
de beber, con mucho sabor y
vinosidad.

TEMPERATURA:
Servir a 6°C - 8°C
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