
VARIEDADES: 	 Palomino y Pedro Ximénez

CAPACIDAD
DE LA BOTELLA:	 75 cl.

VINIFICACIÓN:	 Elaborado con una cuidada 
	 selección de distintos vinos de
	 Jerez, macerado con más de 30 
	 hierbas, raíces y flores y 
	 envejecido 6 meses en botas 
	 jerezanas de 500L.

VERMOUTH RESERVA MAITEA

ASPECTO: 
Caoba muy oscuro.

AROMA: 
Voluptuoso en nariz, matices de 

pasas y crianza oxidativa, elegante y 
complejo.

BOCA: 
Paladar denso y meloso. Muy redondo, 

penetrante y con amplio retrogusto. 
Maceración con mezcla de más de 30 
botánicos, entre los cuales podemos 
citar el ajenjo, canela, cardamomo, 

tomillo, anís, nuez moscada, romero, 
clavo, etc.

TEMPERATURA: 
Servir a 8°C

SABOR DENSO
Y MELOSO
CON ALMA DE JEREZ


